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Innovazione Sementiera tra Radici Italiane  
e Visione Globale 

!ƭƭǎŜŜŘǎ ̄  una realt¨ sementiera dôeccellenza che coniuga il saper fare italiano con una forte 
proiezione internazionale. Con il quartier generale situato a Orgiano (Vicenza), nel cuore 
produttivo della Pianura Padana, operiamo strategicamente in tutta Europa e nei principali 
mercati extra-UE, portando l'innovazione genetica direttamente in campo. 

Fondata sull'esperienza di tecnici altamente qualificati, !ƭƭǎŜŜŘǎ si pone oggi come partner 
strategico per l'agricoltura moderna, offrendo soluzioni ad alto valore aggiunto che rispondono 
alle sfide di un mercato in continua evoluzione. 

 
I Nostri Pilastri Operativi 
 
§ Ricerca e Miglioramento Genetico: Investiamo costantemente nella sperimentazione in 
campo e nella ricerca genetica. Grazie a collaborazioni con prestigiosi partner nazionali e 
internazionali, sviluppiamo ibridi e variet¨ d'avanguardia progettati per massimizzare la resa 
produttiva e garantire un'elevata resilienza alle malattie. 

 

§ Portfolio Prodotti Integrato: Offriamo una gamma completa di sementi innovative per 
agricoltori esigenti: 

Ý Cereali: Grano tenero, grano duro, orzo e triticale. 

Ý Grandi Colture: Mais ibridi, soia, girasole e sorgo (da granella e foraggio). 

Ý Settore Foraggero: Erba medica e miscugli foraggeri di alta qualit¨. 

Ý Consulenza e Personalizzazione: Crediamo che ogni territorio sia unico. Per questo 

guidiamo l'agricoltore nella scelta delle migliori variet¨ in base alle specifiche caratteristiche 

pedoclimatiche della propria zona. 

§ Sostenibilit¨ e Visione: La nostra filosofia si fonda sul binomio efficienza-rispetto. L'obiettivo 

di !ƭƭǎŜŜŘǎ ¯ promuovere unôagricoltura che sia economicamente vantaggiosa per 
l'imprenditore agricolo e, al contempo, rigorosamente sostenibile e rispettosa delle risorse 
naturali. 

 

Il nostro impegno:  

Trasformare il potenziale genetico del seme in valore 

concreto per la filiera agroalimentare globale. 
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Classificazione ISQ  

 Le tre classi qualitative del grano tenero  

FF ï Frumento di Forza 
 
Å Proteine 13,5ï15,0 
Å W 300ï500 
¶ P/L 0,6ï1,2 
¶ Peso specifico >75 
 
 

FF ï Frumento di Forza 
Il top della qualit¨ . 
Pensato per farine ad alte prestazioni. 
Richiede gestione agronomica evoluta. 
Punti chiave: 
ï Azoto di precisione 
ï Difesa mirata foglia/spiga 
ï Stabilit¨ qualitativa 

 

FPS ï Panificabile Superiore 
Å Proteine 11,5ï12,5 
Å W 220ï300 
Å P/L <0,8 
Å Peso specifico >75 

 

FPS ï Panificabile Superiore 
Equilibrio e performance. 
Ideale per miscele professionali ad alto profilo. 
Punti chiave: 
ï Ottima resa in panificazione 
ï Necessita tecnica colturale accurata 

 

FP ï Panificabile 
Å Proteine 10,0ï11,5 
Å W 140ï220 
Å P/L <0,7 
Å Peso specifico >75 

 

FP ï Panificabile 
La base delle farine pi½ diffuse. 
Variet¨ ad altissimo potenziale produttivo. 
Punti chiave: 
ï Elevata produttivit¨ 
ï Versatilit¨ molitoria 

I Frumenti di Forza rappresentano il vertice qualitativo della nostra offerta 
sementiera, pensati per farine di eccellenza.  
La genetica fornisce il potenziale, ma ¯ la tecnica agronomica a determinare il 
risultato finale. 
¶ Concimazione Azotata di Precisione: gestione accurata delle unit¨ e del 
frazionamento.  
¶ Difesa Fitosanitaria Mirata: protezione di foglia a bandiera e spiga. 
¶ Adattamento Stagionale: gestione professionale per stabilizzare la qualit¨.  

 
Obiettivo Allseeds: trasformare il potenziale genetico in un vantaggio 
competitivo concreto. 

I Frumenti Panificabili Superiori offrono un profilo qualitativo elevato.  
Le farine ottenute vengono impiegate principalmente in miscele per 
panificazione professionale. 
¶ Richiedono tecnica colturale accurata.  
¶ Ideali per produzioni che necessitano equilibrio tra forza ed estensibilit¨. 

I Frumenti Panificabili costituiscono la base della maggior parte delle farine 
commerciali.  
Presentano potenziali produttivi molto elevati, superiori a FF e FPS. 
Anche una FP, se gestita correttamente, pu¸ migliorare sensibilmente la       
propria curva molitoria. 



DI FORZA 

  
Alternativit¨ Taglia 

Epoca     
spigatura 

Spiga ISQ 
Colore 
granella 

Durezza 

KWS Criterium 
semi              
invernale 

bassa media aristata FF rossa medium hard 

    KWS Epoque invernale 
medio       

alta 

medio     
precoce 

aristata FF rossa hard 

Alampur 
semi              
invernale 

media 
medio     
precoce 

aristata FF 
rosso   

scuro 
medium hard 

Bologna invernale media media  aristata FF rossa hard 

Positano  invernale 
medio     
bassa 

medio     
precoce 

aristata FF  rossa hard 

PANIFICABILI SUPERIORI 

  
Alternativit¨ Taglia 

Epoca     
spigatura 

Spiga ISQ 
Colore 
granella 

Durezza 

Art½ SN   
semi  
invernale bassa precoce aristata FPS rossa medium hard 

KWS Flexum invernale media  media aristata FPS rossa medium hard 

Silverio      
semi          

 invernale 
medio    
bassa 

medio      
tardiva aristata FPS rossa medium hard 

RGT Rosasko 
semi               
invernale media medio     

tardiva   aristata FPS rossa medium hard 

Posmeda 
semi             
invernale alta medio     

tardiva mutica FF         
Foraggero rossa medium hard 

Balbalera alternativo alta media mutica FF rossa medium hard 

Vyckor  
semi              
invernale 

medio       
alta 

medio      
tardiva mutica FPS rossa medium hard 

Oregrain  
semi              
invernale 

medio     
alta media mutica FPS rossa medium hard 

Bigneri    
semi             
invernale 

medio      
alta media mutica FPS rossa medium hard 

Forblanc invernale medio      
alta 

medio 
tardiva aristata FPS bianco medium 

Eolo invernale media media aristata FPS rossa medium hard 

Basmati invernale media medio 
tardiva aristata FPS rossa medium 

Apache invernale media tardiva mutica FPS rossa medium hard 

Palesio alternativo media precoce aristata FPS rossa medium hard 

PANIFICABILI 

  
Alternativit¨ Taglia 

Epoca     
spigatura 

Spiga ISQ 
Colore 
granella 

Durezza 

Adhoc 
semi             
invernale 

medio     
alta precoce mutica FP rossa medium hard 

Modern        invernale medio      
alta tardiva aristata FP - FB rossa medium 

KWS Lazuli 
semi  
invernale bassa media aristata FP rossa medium 

KWS Felice 
semi  
invernale media media aristata FP rossa medium 

Winner 
semi             
invernale media media  aristata FP rossa medium hard 

Solehio 
semi             
invernale 

medio     
alta media aristata FP rossa medium hard 

MIX CEREALI 

  
Alternativit¨ Taglia 

Epoca     
spigatura 

Spiga ISQ 
Colore 
granella 

Durezza 

Optimus Mix 
semi              
invernale 

medio 
bassa 

media aristata FF rossa medium hard 

Super silage 
semi              
invernale 

medio  
alta 

media 
aristata 
mutica 

FF/
Foraggero 

rossa    medium  
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ñQualit¨ superiore, redditivit¨ garantita:  

La tua crescita parte dal seme.ò  

Allseeds  



Maturit¨       Media 

Taglia  Medio alta 

Spiga  Aristata 

Alternativit¨ Invernale 

Classe ISQ FF 

Epoca di spigatura Medio precoce 

Granella  Rossa 

Resist. Freddo Molto buona 

Allettamento Molto buona 

Accestimento Elevato 

Oidio Buona 

Fusariosi Buona 

Septoriosi Ottima 

Mal del piede Poco sensibile 

Ruggine Gialla Molto resistente 

Ruggine Bruna Tollerante 

Mosaico Resistente 

W                                                                    340 - 380 

P/L                                  0,7 - 0,8 

Proteine 14,5 - 15,5% 

Peso ettolitrico 80 - 84 

                              Caratteristiche                                                                                                                                                                                                                       

                                     Profilo variet¨                                                                                                                                  

                        Profilo tecnico                                                                                                                                 

KWS EPOQUE 
Il nuovo standard del Grano di Forza 

                                Consigli  
Semina da met¨ ottobre a met¨ gennaio 

Densit¨ di semina: 430/480 semi germinabili - mq  

Sensibile al Chlortoluron  

Tenero di Forza 

La scelta di coltivare un grano tenero di forza (Grano di Forza) rispetto a un frumento panificabile 

standard (Grano Panificabile) ¯ dettata principalmente da logiche di redditivit¨ economica e di 

posizionamento sul mercato, pur comportando una gestione agronomica pi½ complessa.  

I motivi principali che spingono un agricoltore verso questa scelta:  

1. Il Premio di Prezzo (Plusvalore Economico) 

Il motivo principale ¯ il prezzo di mercato. Le industrie molitorie necessitano costantemente di grani 

di forza per migliorare le farine pi½ deboli (operazione di "taglio"). 

2. Contratti di Filiera 

Coltivare grano di forza permette spesso di accedere ai contratti di coltivazione con mulini o grandi 

industrie alimentari.  

La coltivazione del grano di forza richiede un impegno maggiore rispetto al panificabile: 

Gestione della concimazione: Per raggiungere livelli proteici elevati (sopra il 14%), ¯ fondamentale 

una concimazione azotata tardiva (in fase di botticella o fioritura). Senza proteine, il grano di forza 

viene declassato a panificabile, perdendo il premio di prezzo. 
 

¶Scelta varietale: Le variet¨ di forza spesso hanno rese per ettaro leggermente inferiori rispetto ai 

grani "biscotti" o panificabili ad alta resa. L'agricoltore deve quindi bilanciare la minore resa con il 

maggior prezzo di vendita. 
 

¶Condizioni climatiche: Un eccesso di pioggia durante la maturazione pu¸ causare il lavaggio del 

glutine o il pre-germogliamento, rendendo il grano non idoneo agli standard qualitativi richiesti. 
 

Coltivare grano di forza conviene, quindi, all'agricoltore che dispone di terreni fertili, competenze 

tecniche per la concimazione frazionata e che vuole stabilizzare il reddito tramite accordi diretti con 

l'industria.  



                                                                                                                                                                                                          

I Grani Teneri di Forza: Caratteristiche e Utilizzi 

Rappresentano una categoria d'eccellenza nel panorama cerealicolo,  si 

distinguono dai grani comuni per l'elevato contenuto proteico e le eccezionali 

propriet¨ reologiche delle farine da essi derivate. 

 

1. Cos'¯ un Grano di Forza? 

Si definisce "di forza" un grano tenero capace di produrre una farina con un 

elevato contenuto di glutine (composto dalle proteine glutenina e gliadina). Queste 

farine sono in grado di assorbire grandi quantit¨ di acqua e di trattenere 

l'anidride carbonica prodotta durante la fermentazione, permettendo impasti 

resistenti e ad alta lievitazione. 

Il parametro principale per misurare questa capacit¨ ¯ l'indice W (Indice di 

Alveografo di Chopin): 

¶Grani comuni: W < 200 

¶Grani di forza: W > 300 (fino a superare W 400) 

 

2. Caratteristiche Chimico-Fisiche 
Le propriet¨ dei grani di forza dipendono sia dalla genetica della variet¨, sia 
dalle condizioni pedoclimatiche di coltivazione (terreni ricchi di azoto e climi 
specifici). 

¶Contenuto Proteico: Solitamente superiore al 13,5% - 15%. 

¶Stabilit¨ dell'impasto: Capacit¨ di resistere a lavorazioni meccaniche 
prolungate senza "cedere". 

¶P/L (Rapporto tra tenacit¨ ed estensibilit¨): Fondamentale per equilibrare 
la resistenza della   
  maglia glutinica. 
 

3. Principali Variet¨ e Origini 
Storicamente, i grani di forza venivano importati principalmente dal Nord 
America (Canada e USA), come la celebre variet¨ Manitoba. Oggi, grazie al 
miglioramento genetico, esistono ottime variet¨ coltivate in Italia (i cosiddetti 

Grani di Forza Nazionali), che permettono di ridurre la dipendenza dalle 
importazioni estere. 
 

4. Destinazione d'Uso 
La farina di forza non viene solitamente usata da sola per prodotti semplici 
(come biscotti o frolle), ma ¯ indispensabile per:  

¶Grandi Lievitati: Panettoni, pandori e colombe, che richiedono strutture 
capaci di sostenere grassi  
  e zuccheri. 

¶Tagli (Miscele): Viene aggiunta a farine pi½ deboli per migliorarne le 
prestazioni panificatorie. 

¶Lievitazioni Lunghe: Pizza a lunga maturazione (24-48 ore) e pani a pasta 
acida. 

¶Produzioni Industriali: Per panificazione meccanizzata che richiede alta 
resistenza allo stress. 
 

 

Nota: Sebbene il termine "Manitoba" sia spesso usato come sinonimo di farina 

di forza, esso tecnicamente si riferisce a una specifica regione canadese. In 

commercio, molte "farine tipo Manitoba" sono in realt¨ miscele di grani di forza 

di varia provenienza.  



Maturit¨       Media 

Taglia  Bassa 

Spiga  Aristata 

Alternativit¨ Semi Invernale 

Classe ISQ FF 

Epoca di spigatura  Media 

Granella   Rossa 

Resist. Freddo  Resistente 

Allettamento  Molto resistente 

Accestimento  Elevato 

Oidio  Resistente 

Fusariosi  Mediamente resistente 

Septoriosi  Buona resistenza 

Mal del piede  Poco sensibile 

Ruggine Gialla  Molto resistente 

Ruggine Bruna  Poco sensibile 

W                                                                    400 - 500 

P/L                                  0,4 - 0,8 

Proteine 14 - 16% 

Peso ettolitrico 80 - 84 

                                 Caratteristiche                                                                                                              

                                   Profilo variet¨                                                                                                                                  

                                  Profilo tecnico                                                                                                                                 

KWS CRITERIUM 
Grande potenziale in ogni areale  

Tenero di Forza 

Maturit¨       Media 

Taglia  Bassa 

Spiga  Aristata 

Alternativit¨ Semi Invernale 

Classe ISQ FF 

Epoca di spigatura Media 

Granella Rossa 

Resist. Freddo Resistente 

Allettamento Molto resistente 

Accestimento Elevato 

Oidio Resistente 

Fusariosi Mediamente resistente 

Septoriosi Buona resistenza 

Mal del piede Poco sensibile 

Ruggine Gialla Molto resistente 

Ruggine Bruna Poco sensibile 

W                                                                    400 - 500 

P/L                                  0,4 - 0,8 

Proteine 14 - 16% 

Peso ettolitrico 80 - 84 

                                    Caratteristiche                                                                                                              

                                  Profilo variet¨                                                                                                                                  

                             Profilo tecnico                                                                                                                                 

ALAMPUR 
Proteine e W da primato 

                                Consigli  
Semina da met¨ ottobre a fine gennaio 

Densit¨ di semina: 450/500 semi germinabili - mq  

Sensibile al Chlortoluron  

                               Consigli  
Semina da met¨ ottobre a fine gennaio 

Densit¨ di semina: 450/500 semi germinabili - mq  

Tollerante al Chlortoluron  

Tenero di Forza 




